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\ SkoLA Z ODBORNE PRAXE
VRSOVICKA

Titulni strana

Jméno a prijmeni Zaka/Zakyné:
Trida:
Skolni rok:

Adresa Skoly:

Nazev podniku, adresa:

Termin konani praxe:

Klasifikace:

Datum hodnoceni:

Podpis vyucujiciho:

Zhodnoceni a chyby v praci:
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Pozadavky na ipravu a obsah seminarni prace:

Prace bude psdna na PC, kazda strana textu bude cislovana v zéapati (od Gvodu po zavér),

velikost pisma bézného textu 12pt., typ pisma Times New Roman, fadkovani 1,5.

Psani kapitol — vyuzivame vice Uroviiovy seznam (font nadpisii), pii psani podkapitol
nedélame za poslednim cCislem tecku — napt. 1. 2. 1 (nadpisy se nepodtrhavaji!). Velikost

pisma u nadpist (aroven 1 velikost 16pt, uroven 2 velikost 14pt a uroven 3 velikost 12pt).

Text zarovnan do bloku, okraje stranky 2,5cm, u hibetu navic lcm (dohromady 3,5cm).
Ptilohy (obrazky, JL) nejsou soucasti prace a nepocitaji se do pozadovaného poctu stranek,

uvadime vzdy seznam piiloh.

Cestné prohlaseni neuvadime, na druhé stran¢ je vygenerovany obsah prace. Strany se ¢isluji
od kapitoly Ndzev a charakteristika provozovny — ma cislo 3, posledni Cislovana strana je

Seznam priloh.

Cela prace bude v rychlovazaci nebo sepnuta v prihlednych deskach odevzdana vyucujicimu
TPP (2. ro¢nik), TOS (3. ro¢nik) nebo GAS (4. ro¢nik) do 18. zaii 2026, soucasti hodnoceni

je 1 odevzdany zaznamovy arch o vykonané praxi.
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1. ro¢nik — minimalni rozsah odborného textu 5 stran

Obsah prace:

- Nazev a charakteristika provozovny, zaméteni kuchyné, poloha — adresa, otviraci
doba, kapacita, zahradka, web, socialni sit¢, klientela, zaméstnanci, pracovni obleceni,
jazykové vybaveni persondlu, chovani k hostim, hygienické a bezpecnostni predpisy,

rozbor ¢innosti — nabidka sluzeb, popis interiéru, zpusob a systém obsluhy.
- Jidelni a népojove listky — vlastni hodnoceni.

- Sestav jednoduché 3chodové menu v¢. technologickych postupi a tpravy pokrmu pii
servisu.

- Hodnoceni praxe, kde zak pracoval, podrobny popis pracovni néaplné¢ zéka,
odborny piinos, zajimavosti.

- Podpis zdka, datum vypracovani.

- Piilohy — JL, NL, obrazky (interiér a exteriér provozovny, nabizené pokrmy).
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2. ro¢nik — minimalni rozsah odborného textu 7 stran

Obsah prace:

- Nazev a charakteristika provozovny, zaméfeni kuchyné, poloha — adresa, otviraci
doba, kapacita, zahradka, web, socialni sit¢, klientela, zaméestnanci, pracovni oblecenti,
jazykové vybaveni personalu, chovani k hostim, hygienické a bezpecnostni ptedpisy,

rozbor ¢innosti — nabidka sluzeb, popis interiéru, zpusob a systém obsluhy.

- Jidelni a népojové listky — podrobny rozbor v¢. polozek, gastronomicka pravidla, graf.
zpracovani, znalost obsluhy, denni/sezénni/poledni nabidka, aktudlnost — vlastni

hodnoceni.

- Popi§ 5 druhll ndpoji a rozdily v servisu (domaci limonada, pivo, rozlévané vino,

espresso, vybrany destilat).

- Sestav slozité 4 chodové menu z pokrml nabizenych v provozovné.

- Pouziti modernich novych trendl v pfipravé nabizenych pokrmil, pouziti netradi¢nich
surovin apod.

- Hodnoceni praxe, kde z4k pracoval, podrobny popis pracovni napln¢ zaka,
odborny pfinos, zajimavosti.

- Podpis zéka, datum vypracovani.

- Piilohy — JL, NL, obrazky (interiér a exteriér provozovny, nabizené pokrmy).
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3. ro¢nik — minimalni rozsah odborného textu 9 stran

Obsah prace:

- Nazev a charakteristika provozovny, zaméteni kuchyné, poloha — adresa, otviraci
doba, kapacita, zahradka, klientela, zaméstnanci, pracovni obleCeni, jazykové vybaveni
personalu, chovani k hostim, hygienické a bezpecnostni piedpisy, rozbor Cinnosti —

nabidka sluzeb, popis interiéru, zptisob a systém obsluhy.

- Jidelni a napojové listky — podrobny rozbor v€. polozek, gastronomicka pravidla, graf.
zpracovani, znalost obsluhy, denni/sezénni/poledni nabidka, aktudlnost — vlastni
hodnoceni.

- Konkurence — rozbor dvou vybranych rovnocennych konkurenc¢nich podnika
(podobného zaméfeni a cenové hladiny), vcetné porovnani silnéjSich a slabSich
stranek obou podnikii.

- Webové stranky — podrobny rozbor vcetn¢ aktivit na socialnich sitich.

- Vyhledani a vyhodnoceni zdkaznickych recenzi a jejich porovnani s vlastni zkusenosti.

- Pouziti modernich novych trendl v piipravé nabizenych pokrmt, pouZiti netradi¢nich
surovin apod.

- Zavady a nedostatky v provozovné a navrhy na jejich zlepseni.

- Hodnoceni praxe, kde z4k pracoval, podrobny popis pracovni naplné¢ zaka,
odborny piinos, zajimavosti.

- Podpis zéka, datum vypracovani.

- Ptilohy — JL, NL, tabulka porovnani vlastni provozovny s konkuren¢nimi podniky

(kapacita, otviraci doba, zahradka, primér ceny hlavniho chodu/os., systém obsluhy),

obrazky (interiér a exteriér provozovny, nabizené pokrmy).
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