Hotelova Skola VrSovicka 43, Praha 10
TEL : 271 001 531 FAX :271 724 552 E-MAIL : mailbox@shs.cz

Zmény organizace odborné praxe pro $kolni rok 2019/ 2020:

Pro zaky tiretiho ro¢niku :

» Odborna praxe je individualni.

» Je nutné vypracovat ro¢nikovou praci jako podminku pro klasifikaci v predmétu GAS
» Roc¢nikovou praci nutno odevzdat vyucujicimu GAS do 15. 9. 2020

» Presna struktura ro¢nikové prace viz zvlastni dokument

Zmény organizace pro Zaky prvniho a druhého ro¢niku pro $kolni rok 2019/ 2020:

Povinnd odborné praxe je zkracena na 2 tydny ve Skolnim roce tj. 80 hodin.

Odbornou praxi je mozné realizovat individualné.

Tato moznost je pro zaky vyhodnéjsi moznosti vybéru mista i terminu konani praxe.
Individualni vybér odborné praxe musi zak potvrdit ptedem vyplnénim a odevzdanim
formulafe Dohoda o provedeni praxe zéka tfidnimu uciteli nejpozdéji do 18. 5. 2020
Je nutné vypracovat ro¢nikovou praci jako podminku pro klasifikaci v odbornych
predmétech.

Ro¢nikovou praci nutno odevzdat vyucujicimu TPP a TOS do 15. 9. 2020

Presna struktura ro¢nikové prace viz zvlastni dokument

Pfihlaseni individualni praxe probéhne od 2. 5. do 18. 5.2020 na www.shs.cz

YVVV VYV VVVYV

Pro Zaky, ktefi si nezajisti odbornou praxi individudlné, zaridi odbornou praxi §kola, ale
pouze v terminu 18. 6. — 14. 7. 2020. Tato Skolou organizovana praxe je placena, ale je
nutné odpracovat cely mésic!

Upozoriuji, Ze vypracovani ro¢nikové prace v kazdém rocniku je povinné a je zakladem
pro vypracovani maturitniho projektu jako soucasti praktické maturitni zkousky!

V Praze dne 15. 3. 2018

Mgr. Petr Vomela
teditel skoly
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DOHODA

o provedeni odborné praxe Zaka Hotelové S§koly v Praze 10, VrSovicka 43,
uzavirené v souladu se zakonem ¢. 561/2004 Sb. o predskolnim, zakladnim,
stirednim, vys$Sim odborném a jiném vzdélani (dale jen Skolsky zakon)

mezi pracovistém

Nazev , adresa a odpovédna osoba, razitko

Hotelovou $kolou (ddle jen HS)

Vrsovicka 43, 101 00 Praha 10
zastoupenou panem Mgr. Petrem Vomelou, Feditelem $koly
IC : 60461713

Odborné praxe zaka..................oooueee ,tidy ..ol HS bude probihat v terminu:

2.

V pribéhu odborné praxe je zak HS povéfovan kvalifikovanou ¢innosti na useku odbytu,
vyroby nebo ubytovani na pfedem stanoveném pracovisti. Pfed zacatkem odborné praxe musi
mit Zak platny zdravotni prikaz.
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Pii vykonu odborné praxe nema zak HS osobni hmotnou zodpovédnost. Pracovisté, kde
vykon praxe byl dohodnut, si zajisti v rdmci pojisténi své Cinnosti i pravo uplatiovat nahradu
Skod, dojde-li k poskozeni jeho majetku nebo jinym $kodam jako dusledek odborné praxe.

4.
Na pracovisti jsou prostfednictvim vedoucich nebo k tomu urenymi pracovniky, Zzéci
seznameni s predpisy k zajiSténi ochrany a bezpecnosti zdravi podle platnych predpist. Za
ptipadné pracovni tirazy odpovida pracovisté ve smyslu platnych pravnich norem.

5.
Pracovisté uzavie s zakem pracovné pravni vztah podle platnych predpist.

6.
Zakam jsou zajistény socialni podminky pro vykon odborné praxe v rozsahu jako dosp&lym
pracovnikiim daného pracovisté (stravovani, Satny apod.).

7.
Pfi odborné¢ praxi bude zdk pouzivat jednotné pracovni obleceni — Skolni uniformu,
pokud nebude dodate¢né na zédklad¢ dohody s pracoviStém stanoveno jinak.

8.
Zmény a doplnéni dohody mohou byt provedeny jen se souhlasem smluvnich stran

a to pisemné. Dohoda nabyva platnosti a G¢innosti dnem podpisu zastupcii obou smluvnich
stran.

Mgr. Petr Vomela
teditel skoly
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Roc¢nikova prace z odborné praxe pro zaky 1. — 3. ro¢niku

Pozadavky na upravu a obsah ro¢nikové prace

e Préce bude psana na PC.

e Vazba bude krouzkova, vrchni strana je prihlednd, zadni strana je nepruhledna.

e Prace bude tiSténa pouze na pravych stranach (levé strany jsou prazdné).

e Velikost pisma bézného textu 12pt., typ pisma Times New Roman.

e Text bude zarovnan do bloku, okraje stranky 2,5 cm, u hibetu 3,5 cm.

o Cislovani stranek v zéapati, pouze od uvodu po zavér, titulni strana ani obsah &islo
nemaji.

e Kazda kapitola zac¢ina na nové strané, nadpisy se nepodtrhavaji.

e Kazda priloha musi byt samostatné popsana, popt. jsou oCislovany.

e Priilohy (obrazky, JL) nejsou soucasti prace a nepocitaji se do pozadované¢ho poctu
stranek.

e Cela prace bude odevzdana vyucujicimu TPP (po 1. ro¢niku), TOS (po 2. ro¢niku)
nebo GAS (po 3. ro¢niku) do 15. zafi, soucasti hodnoceni je i odevzdany zdznam o
praxi. Zaznam bude obsahovat datum kondni praxe, pocet odpracovanych hodin,

stru¢né hodnoceni aktivity a prace zaka a podpis s razitkem odpovédného pracovnika.
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Vzor titulni strany

Roc¢nikova prace z odborné praxe

Nazev podniku

Jméno a prijmeni Zaka/kyné:
Trida:

Skolni rok:

Adresa Skoly:

Adresa podniku:

Datum konani praxe:

Klasifikace:
Datum hodnoceni:

Podpis vyucujiciho:

Zhodnoceni a chyby v praci:

Hotelova §kola Praha 10, VrSovicka 43




Hotelova Skola VrSovicka 43, Praha 10
TEL : 271 001 531 FAX :271 724 552 E-MAIL : mailbox@shs.cz

1. roc¢nik — rozsah odborného textu 6 stran (bez piiloh)

Obsah prace:
1) Charakteristika podniku

e Nazev a charakteristika zafizeni, poloha, velikost, popis, klientela.
e Rozbor ¢innosti, nabidka sluzeb.

e Popis interiéru a zpisobu obsluhy.

e Pracovni obleCeni, hygienické a bezpecnostni predpisy.

e Jazykové vybaveni personalu, chovani k hostiim.

2) Rozbor nabidky podniku
e Jidelni a napojové listky — rozbor a vlastni hodnoceni.

e Popis 3 druht podavanych teplych napoju.
e Sestavené jednoduché 3chodové menu z pokrml nabizenych v provozovné, vcetné
technologickych postupti a ipravy pokrmil pfi servisu.

3) Pracovni napln Zaka
e Popis cCinnosti, kter¢ Zdk na odborné praxi zastdval, odborny piinos pro zaka,

zajimavost z oboru.
e Hodnoceni praxe.
e Podpis zéka, datum vypracovani.

4) Prilohy
e Jidelni listek.

e Napojovy listek.
e Obrazky.
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2. rocnik — rozsah odborného textu 9 stran (bez priloh)

Obsah prace:
1) Charakteristika podniku

e Nazev a charakteristika zatizeni, poloha, velikost, popis, klientela.
e Rozbor ¢innosti, nabidka sluzeb.

e Popis interiéru a zpisobu obsluhy.

e Pracovni obleCeni, hygienické a bezpecnostni predpisy.

e Jazykové vybaveni persondlu, chovani k hostim.

e Dispozi¢ni feSeni odbytového stiediska véetné popisu (legendy).

2) Rozbor nabidky podniku
e Jidelni a napojové listky — rozbor a vlastni hodnoceni.

e Servis a podavani vSech nabizenych napoji v provozovng.

e Sestavené slozit¢ Schodové menu Zz pokrmi nabizenych v provozovné, vcetné
technologickych postupti a ipravy pokrmil pfi servisu.

e Pouziti modernich trendi v pfipravé nabizenych pokrmu, pouziti netradi¢nich surovin
apod.

3) Pracovni napli Zaka
e Popis cCinnosti, kter¢ zdk na odborné praxi zastaval, odborny piinos pro zaka,

zajimavost z oboru.
e Hodnoceni praxe.
e Podpis Zéka, datum vypracovani.

4) Prilohy
e Jidelni listek.

e Napojovy listek.
e Obrazky.
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3. rocnik — rozsah odborného textu 12 stran (bez priloh)

Obsah prace:
1) Charakteristika podniku

e Nazev a charakteristika zatizeni, poloha, velikost, popis, klientela.

e Rozbor 2 konkuren¢nich podniki, zhodnoceni lokality.

e Zhodnoceni webovych stranek podniku a rozbor aktivit na socidlnich sitich.
e Vyhledani a vyhodnoceni zakaznickych recenzi.

e Rozbor ¢innosti, nabidka sluzeb.

e Popis interiéru a zpisobu obsluhy.

e Pracovni obleceni, hygienické a bezpecnostni piedpisy.

e Jazykové vybaveni personalu, chovani k hostiim.

e Dispozicni feSeni celé provozovny véetné popisu (legendy).

2) Rozbor nabidky podniku
e Jidelni a napojové listky — rozbor a vlastni hodnoceni.

e Servis a podévani vSech nabizenych ndpojii v provozovné.

e Sestavené slozit¢ Schodové menu z pokrmi nabizenych v provozovné, vcetné
technologickych postupti a upravy pokrmu pfi servisu.

e Pouziti modernich trendl v piipravé nabizenych pokrmi, pouziti netradi¢nich surovin
apod.

3) Pracovni napln Zaka
e Popis cinnosti, které 74k na odborné praxi zastaval, odborny piinos pro Zika,

zajimavost z oboru.
e Hodnoceni praxe.
e Podpis Z4ka, datum vypracovani.

4) Pilohy
e Jidelni listek.

e Napojovy listek.
e Obrazky.
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